Desserts:

Unsere Weinempfehlung (1/16 L) 5,90
2021 Rosé Spitlese, WG Kracher, 1llmitz, Bgld.
2021 Siisser Roter, Weingut Dopler, Tattendorf, NO
2018 Beerenauslese, Weingut Feiler-Artinger, Bgld
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Edle Dessertvariation 13,90
(Mousse, Parfait, Sorbet, Rhabarberstrudel)

Erddpfel-Mohntorte nach altem Hausrezept (sehr saftig!)
mit Friichtemark und Schlagobers 4,90

Somlauer Nockerl mit SchoRoladensauce und Schlagobers 7,90

Wachauer MarillenmousseRugel im Ruby-Schokomantel

mit geeister Schokolade und hausgemachtem Bio-Milcheis 9,80
(Eine Komposition von Rolf Miirner, mehrfacher Konditorweltmeister)

Geeistes Waldv. Mohn-Tiramisu mit Espuma von der Williamsbirne,

weifSer SchoRosauce und Amaretto-Orangenreduktion 9,80
(Eine Kreation von Haubenkoch Ossi Topf)

Ofenfrischer Rhabarberstrudel auf fruchtigem Marillenragout,
Mango-KoRossiippchen und Bourbon-Vanilleeis 10,90

Variation von hausgemachten Sorbets
(Mango//Waldbeer // Kalamansi-Ananas)

mit zweierlei Friichtemark und frischen Beeren 9,80

Wiihlen Sie aus unserer Eiskarte!!
(Qualitdt von einem der besten Tissalons in Osterreich, ®aolo Bortolotti, Wien/Mariahilf)

*

Waldv. Kdisevariation 9,80
(Schaf- und Ziegenkdse, Die Kdsemacher, Vitis )

Guten Appetit wiinscht Ihnen das Team vom Landgasthof ,Zum Topf"




